® ffettatrici verticali
coalca affettatrici verticali

forniture alberghiere -catering equipment

Affettatrici verticali

e Costruzione secondo gli standard 89/336 CE e 89/109 CE in alluminio anodizzato, con lama di
acciaio temprato e cromato.

e Motori da 115-220-240 V, 50-60 Hz, 370 W.

e Rispondenti alle piu rigorose esigenze di igiene.

e Regolazione spessore di altissima precisione (1/10 mm).

e Carrello per alimenti su cuscinetti a sfere assicuranti uno scorrimento eccezionalmente morbido.

e Piedini di gomma per una buona presa sulla superficie di lavoro e per operazioni sicure.

e Garanzia di un anno, escluse le parti elettriche.

e Disponibili anche standard EN 60.335/60.335 2.14 (CE uso domestico) o0 60.335/60.335.2.64

- EN 1974 (CE uso professionale) con i seguenti dispositivi di sicurezza:

micro sul coprilama, blocca cavo, parti elettriche completamente protette,
paramani per il piatto, anello fisso attorno alla lama, blocco dell'affilatoio
(quando incorporato).

e Uno o piu dei suddetti dispositivi disponibili a richiesta anche sulle configurazioni standard.

e Lame opzionali per pane e formaggio.

Caratteristiche tecniche

Affettatrice
F250TSV F250TCV F300TSV F300TCV F330TSV F330TCV F350TSV F350TCV F370TSV F370TCV
Motore HP

0,35 0,35 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50
Lama @ mm

250 250 300 300 330 330 350 350 370 370
Rpm 300 300 280 280 260 260 260 260 260 260

Spessore di taglio mm
0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16
Taglio utile: L x H mm
260x190 215x170 260x200 260x200 250x210 250x210 300x265 300x250 290x275 290x260
Affilatoio
Incorporato Inc. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc.

Dimensioni e peso
Affettatrice
F250TSV F250TCV F300TSV F300TCV F330TSV F330TCV F350TSV F350TCV F370TSV F370TCV

A mm 360 360 420 420 420 420 530 530 530 530
B mm 460 460 530 530 530 530 650 650 650 650
C mm 520 600 550 550 550 550 650 670 650 650
D mm 530 680 710 710 710 710 820 790 820 820
E mm 500 450 610 550 610 550 640 580 640 640
Peso: Kg

24 26 36 34 37 35 45 43 46 44
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C O al C a® affettatrici a gravita

forniture alberghiere -catering equipment graVlty Sllcers

Affettatrici a gravita

e Costruzione secondo standard 89/336 CE e 89/109 CE, alluminio anodizzato, lama d’acciaio temprato e cromato.

e Motori da 115-220-240 V, 50-60 Hz.

e Rispondenti alle piu rigorose esigenze di igiene.

e Regolazione spessore di altissima precisione (1/10 mm).

e Carrello per alimenti montato su cuscinetti a sfere che assicurano uno scorrimento eccezionalmente morbido.

e Piedini di gomma che assicurano una buona presa sulla superficie di lavoro e quindi operazioni sicure.

e Garanzia di un anno, escluse le parti elettriche.

e Disponibili anche secondo gli standard EN 60.335/60.335 2.14 (CE uso domestico) o

e EN 60.335/60.335.2.64 - EN 1974 (CE uso professionale) con i seguenti dispositivi di sicurezza:
micro sul coprilama, blocca cavo, parti elettriche completamente protette, paramani per il piatto, anello fisso
attorno alla lama, blocco dell'affilatoio (quando incorp.).

e Uno o piu dei suddetti dispositivi disponibili a richiesta anche sulle configurazioni standard.

e Lame opzionali per pane e formaggio.

Caratteristiche tecniche

Affettatrici F195 S220 F250E F250I F275E F275] F300E F3001 F300CL F3301 F350I
220AF F250ES
Motore HP 0,20 0,25 0,30 0,35 0.30 0,35 0.35 0,50 0,35 0,50 0,50

Lama @ mm 195 220 250 250 275 275 300 300 300 330 350
Rpm 300 300 300 300 300 300 300 280 300 280 260
Sp. tagliomm 0+15 0+15  0+16 0+16  0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16 0+16

Taglio utile: L x H mm
160x140 210x160 220x190 260x190 220x220 260x190 260x220 285x230 310x220 285x250 325x260
Affilatoio:
Separato Sep. Sep. Sep. Incorpor. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc. Inc.
Inc. Inc.

Dimensioni e peso
Trancheuses
F195 S220 F250E
220AF F250ES F2501 F275E F275] F300E F3001 F300CL F3301 F350I

A mm 255 280 290 340 290 340 340 410 350 410 415
B mm 345 415 440 465 440 465 465 530 570 530 580
C mm 360 405 425 480 440 495 495 540 560 550 585
D mm 520 580 620 630 620 640 650 770 870 770 890
E mm 315 340 370 440 390 440 440 465 500 465 480
Peso, Kg 10 1356 155 21 16,6 22 23 30 27,5 32 36
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C O a_l C a_® affettatrici manuali

forniture alberghiere -catering equipment manual Sllcers

Affettatrici manuali

Questa affettatrice manuale professionale € la nuova versione della vecchia affettatrice a volano degli anni ‘60.
E' robusta, durevole, affidabile.

Questa bellissima macchina € adatta all'uso professionale in alberghi, ristoranti e negozi.

Completamente meccanica, sara sempre pronta all'uso anche in caso di mancanza di energia.

L'affettatrice pud anche essere abbinata ad un robusto piedistallo in ghisa anch'esso disponibile in diversi colori

Volano 300

Volano 350/370

Caratteristiche tecniche

Affettatrice manuale: Volano 300 Volano 350 Volano 370

Lame @ mm 300 350 370

Spessore di taglio mm 0+20 0+25 0+25

Taglio utile: Piedistallo in ghisa
L x Hmm 230x190 270x240 n.a.

Dimensioni e peso
Affettatrice manuale: Volano 300  Volano 350 Volano 370

A mm 400 600 600 (approx.)
B mm 340 510 510 (approx.)
C mm 720 870 n.a.
D mm 600 710 710
E mm 580 650 n.a.
Peso Kg 455 81 82 (approx.)
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