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• Struttura in legno massello di faggio con pannelli laterali e ripiano di base in multistrato tinto noce.
• Maniglia di spinta.
• Vasca in acciaio inox AISI 304 18/10 adatta a contenere bacinelle GN cm. 15 h. incluse nella

versione standard, altre a richiesta fino a cm. 20 h.
• Riscaldamento a bagno-maria con resistenza immersa e protetta da griglia. 
• Potenza 1950 Watt. 
• Tensione rete 230 Volt monofase-50/60Hz.
• Scarico acqua del bagnomaria con rubinetto.
• Termometro-termostato digitale.
• Tagliere scorrevole in polietilene.
• Portacoltelli.
• Ruote piroettanti Ø cm. 10.

Art. 6600
Capacità 3 x 1/2 GN cm. 15 h.,
(acqua b/m ca. lt. 15),
dim. est. cm. 104x40x87 h.

Art. 6602
Capacità 3 x 1/1 GN cm. 15 h.,
(acqua b/m ca. lt. 30),
dim. est. cm. 121x60x87 h.

Art. 6600

Carrello bagnomaria per bolliti-arrosti

Forniti di serie

Flambé/Freddo/Caldo ristoranteC



69

Art. 6602

Art. A0015
Portacoperchi inox.

ACCESSORI:

Art. A3220
Supplemento 
2 ruote con freno.      

Art. A0010
Ribaltina portapiatti 
per Art. 6600.

Art. A0011
Ribaltina portapiatti 
per Art. 6602.

C



102

• Struttura in tubo sezione cm. 2,5x2,5 e pannelli di lamiera di acciaio inox AISI 304 18/10, finitura spazzolata.
• Coibentazione realizzata con pannelli in sandwich di poliuretano espanso e alluminio posizionati

fra le due pareti di lamiera.
• Vasche inox stampate e prive di spigoli, a temperature indipendenti, adatte a contenere bacinelle GN

fino ad un massimo di cm. 20 h. (escluse).
• Rubinetto di scarico per ciascuna vasca.
• Riscaldamento tramite resistenze a secco poste al di sotto di ogni vasca.
• Potenza a seconda dei modelli. 
• Tensione rete 230 Volt monofase-50/60Hz.
• Termostato-termometro digitali programmabili, indipendenti per ogni vasca.
• Maniglia di spinta isolata.
• Ripiano inferiore saldato al telaio.
• Paracolpi angolari in gomma.
• Ruote piroettanti Ø cm. 12,5.

Art. 1370
Capacità 2 x 1/1 GN fino a cm. 20 h. 
2 temperature.
Potenza 2x500 Watt.
dim. est. cm. 85x64x85 h.

Art. 1375
Capacità 3 x 1/1 GN fino a cm. 20 h. 
3 temperature
Potenza 3x500 Watt.
dim. est. cm. 121x64x85 h.

Art. 1378
Capacità 4 x 1/1 GN fino a cm. 20 h.
4 temperature
Potenza 4x500 Watt.
dim. est. cm. 157x64x85 h.

Carrelli termici a giorno 
vasche separate con temperatura differenziata

Art. 1375 + Art. A3207

E Termici per comunità
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Mobiletti scaldapiatti

• Mobile scaldapiatti realizzato completamente in lamiera di acciaio inox AISI 304-18/10, finitura spazzolata.
• Tutta la struttura è in doppia parete, la coibentazione è realizzata con pannelli in sandwich di poliuretano

espanso e alluminio posizionati fra le due pareti di lamiera.
• Sportelli in doppia parete coibentati, frontali a battente apribili a 180°; maniglia di apertura con serratura.
• Ripiani grigliati regolabili in altezza.
• Termostato regolabile 30÷90°, con spia di funzionamento resistenze.
• Cavo di alimentazione posto sul retro.
• Tensione rete 230 Volt monofase-50/60Hz.
• Piedini regolabili per l’Art. 9630.
• Ruote piroettanti Ø cm. 8 (Art. 9660-96100-96120).

Art. 9660

Art. 9630
Portata 30 piatti, 1 sportello, 
1 griglia, non carrellato.
Potenza 400 Watt.
dim. est. cm. 39x40x58 h.

Art. 9660
Portata 60 piatti,
1 sportello, 2 griglie.
Potenza 400 Watt. 
dim. est. cm. 42x44,5x94 h.

Art. 96100
Portata 100 piatti,
2 sportelli, 2 griglie.
Potenza 2x400 Watt. 
dim. est. cm. 77x44,5x80 h.

Art. 96120
Portata 120 piatti,
2 sportelli, 2 griglie.
Potenza 2x400 Watt. 
dim. est. cm. 77x44,5x94 h.

Art. 96120 + Art. A3215

ACCESSORI:

Art. A3215
Supplemento 
2 ruote con freno.
(Escluso Art. 9630).

E Termici per comunità




