C O al C a forni a convezione/vapore
convection/steam ovens

forniture alberghiere «catering equipment

Serie Top
Top Series

Forni elettrici combinati
a convezione e vapore.
Electric mixed
convection-steam ovens.

XVC 704 XVC 504 XVC304
Capacita Capacity 10GN1/1 7GN1/1 5GN1/1
Distanza Pitch 67 mm. 67 mm. 67 mm.
Voltaggio Voltage 400 3NV 230-400 3NV 230-400 3NV
Frequenza Frequency 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Potenza elettrica Electrical Power 10,6Kw 7,6Kw 5,3Kw
Temp. Max Max Temperature 260°C 260°C 260°C
Peso Weight 77 Kg. 70 Kg. 53 Kg.
Dimensioni Dimensions 750x728x960h 750x725x813h 750x725x625h
Serie Lux
Lux Series

Forni a gas combinati
a convezione e vapore.
Gas mixed
convection-steam ovens.

XG 813 XG613 XG413

Capacita Capacity 12GN1/1 7GN1/1 5GN1/1
Distanza Pitch 67 mm. 67 mm. 67 mm.
Voltaggio Voltage 230V 230V 230V
Frequenza Frequency 50 Hz 50 Hz 50 Hz

Potenza elettrica Electrical Power 600W 400W 200W

Potenza gas Gas Power 21Kw 18Kw 15,2Kw

Temp. Max Max Temperature 260°C 260°C 260°C

Peso Weight 160 Kag. 110 Kag. 85 Kg
Dimensioni Dimensions 940x820x1525h 940x820x1205h 940x820x1017h

Serie Snack
Snack Series

Forni elettrici a convezione
(con o senza umidita).
Electric convection or
convenction-humidity ovens.

XF 193 XF 135 XF 110 XF103
Capacita Capacity 4 600x400 -4 GN 1/1 4 460x330 4 460x330 3 342x242
Distanza Pitch 75 mm. 75 mm. 75 mm. 75 mm.
Voltaggio Voltage 230 - 400 3NV 230V 230V 230V
Frequenza Frequency 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz 50/60 Hz
Potenza elettrica Electrical Power 6,3Kw 3Kw 3Kw 3Kw
Temp. Max Max Temperature 300°C 260°C 260°C 260°C
Peso Weight 46 Kg. 36 Kag. 31 Kg. 23 Kg.
Dimensioni Dimensions 800x813x509h 600x693x509h 600x693x429h 480x563x429h
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