C O al C a® friggitrici a gas ed elettriche
gas and electric fryers

forniture alberghiere «catering equipment

Friggitrici a gas Gas fryers

: Le friggitrici a sono disponibili con K L. L
serie 90 diverggpotenz%a:misure,agznaodue Dimensioni disponibili
vasche, armadiate con una o due porte Available dimensions:
a battente. Accensione piezoelettrica, | Larghezza, profondita, altezza:
fiamma pilota, rete di protezione e width, depth, height:
bacinella raccogli olio.
Gas fryers are availables in many versions, 40 | 90 | 90
with diifferent powers and sizes, with open 80 | 90 | 0
stand, with one or two doors, piezoelectric 4017 9%
ignition, pilot flame, tray protection screen 70 | 70 | 90
Lt 15 Lt 15+15 and oil collection tank. 80 | 70 | 90
Lt20 Lt 20+20
30 | 60 | 90
60 | 60 | 90
serie 70
Potenze disponibili Available powers:
Da-a: kW 6,6 33
From - to: kcal/h 5676 28280
Lt 7+7 Lt 10 Lt 10+10 Lt25 ) . |]
Lt15 Lt 15+15 3 i ' 2
Lt20 Lt 20+20 : =

' serie 60
Lt8 Lt 10+10 Lt 18

Friggitrici elettriche Electric fryers
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Le friggitrici elettriche sono disponibili
con diverse potenze e misure, ad una
o due vasche, con una o due porte a
battente, con rete di protezione in vasca
e bacinella raccogli olio.

serie 90 Dimensioni disponibili
Available dimensions:
Larghezza, profondita, altezza:

width, depth, height:

Electrical fryers are availables in many 40 1 90 | 90

versions, with different powers and sizes, 80 |9 |

with open stand, with one or two doors, tray 40 | 70 | 90

protection screen and oil collection tanks. 70 | 70 | 0

80| 70 | 0

Lt18 Lt 18+18 g % %

Potenze disponibili Available powers:
serie 70 Da-a: From-to: kW 29 28

serie 60
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