
Pannello di controllo di grandi 
dimensioni con timer digitale e tre 
funzioni: Mix, Freeze, Mix & Freeze

I
MACCHINA PER IL GELATO

 – Produce fino a 1,5 litri di gelato.

 – Con ingredienti freddi, è possibile produrre il gelato alla 

crema in circa 30 minuti.

 – Grande pannello digitale con timer e tre funzioni: 

miscelazione, mantecazione, miscelazione e mantecazione.

 – Il contenitore amovibile, anodizzato per gelato e´facile 

da pulire.

 – La copertura e´dotata di un’apertura per l’aggiunta degli 

ingredienti durante la miscelazione di gelato.

 – La paletta di miscelazione in plastica e´facile da installare.

 – Compressore completamente automatico con una funzione 

di auto-raffreddamento per il congelamento continuo.

 – Il potente motore permette un funzionamento continuo, con 

protezione in caso di congelamento del prodotto miscelato.

 – Moderna struttura in acciaio inox.

codice Dimensione (mm) V W

274200 425x285x(H)262 230 150

Il coperchio ha un’apertura 
per l’aggiunta di ingredienti 

durante la miscelazione

Il motore è dotato di 
protezione per evitare danni 

se la miscela si solidifica
Struttura 

moderna in acciaio

Guarda il video
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Struttura di 
alta qualita´in 

alluminio

Supporto per 
contenitori 
con manico

Display LCD di 
facile lettura

226490

1. Riempire il contenitore
Mettere la frutta e versare 

succo fino al livello massimo

2. Mettere il contenitore 
nelĺ abbattitore

Surgelare il composto tra 
-18°C/-20°C

3. Preparare T-Rex
Installare la lama e il coperchio 
del contenitore nero all’estre-

mità dell’albero motore

4. Inserire il contenitore nel 
supporto in plastica

Dopo il surgelamento insrire il 
contenitore nel supporto 

e fissarlo al T-Rex

5. Impostare il programma 
desiderato

Selezionare il programma 
singolo oppure doppio

6. Prodotto finito
Sempre dessert freschi ad 
una temperatura di servizio 

ideale di circa -12°C

COME PREPARARE FACILMENTE UN DESSERT

Miscelazione 
parziale di prodotti 
surgelati: da 1 a 10 
porzioni, evitando 
sprechi di prodotto

Lame di alta 
qualita´in 

acciaio

Due contenitori in 
acciaio con coperchio 

per surgelare i 
prodotti inclusi

T-REX PROCESSORE PER SURGELATI
 – Il design avanzato delle pale in combinazione con un 

sistema di circolazione dell’aria ad alta pressione permette 

di creare nuovi e unici frozens.

 – Adatto per la preparazione di gelati, sorbetti, frappè, ecc

 – Corpo in alluminio.

 – Display LCD in 6 lingue (spagnolo, inglese, francese, 

tedesco, italiano, portoghese).

 – 2 contenitori in acciaio da 1 l con coperchio per i prodotti 

congelamenti.

 – Contenitore in plastica / dispenser con impugnatura per 

i prodotti da trattare.

 – Doppia funzione di miscelazione per ottenere 

omogeneizzazione di alta qualità.

 – Un programma di lavaggio lo rende più facile da pulire 

e garantisce l’uso a lungo del dispositivo.

 – 3 motori: 250 W che imposta il perno in movimento 

verticale, uno da 800 W che sposta la pala di miscelazione 

e un terzo motore pneumatico (15 l / min).

IN

codice mm

226490 190x335x(H)475

230091 Tazza di ricambio 1L

230084 Kit adattatore universale

230060 Lama di ricambio

Aiuta a raggiungere
sapori delicati 

e bilanciati
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