C O al C a® abbinati tritacarne-grattugia
mincers with graters

forniture alberghiere -catering equipment

Abbinato 12TRL Macchina di dimensioni contenute ma dalle grandi prestazioni, realizzata in alluminio
. lucidato, per uso professionale. Caratteristiche tecniche a normative CE.
Parti interne completamente estraibili per consentire un lavaggio completo

dei singoli pezzi. Grattugia con rullo in alluminio anodizzato con dentini in acciaio inox per
efficace lavorazione dei prodotti.

Professional hight-performance mincer with grater. CE system.

Motoriduttore a bagno d'olio

Tramoggia Rotonda. Vaschette Inox

Motore HP 1 Trifase-monofase

Produzione Tritacarne 160Kg/h. Produzione Grattugia 40 Kg/h
Giri Motore 1400. Giri Elica 220. Peso 24 Kg

Abbinato 22AE Macchina professionale di elevate prestazioni, ideale per l'utenza che necessita di una
produzione oraria cospicua di macinato. Realizzata in acciaio inox.
Caratteristiche tecniche a normative CE. Parti internecompletamente estraibili
per consentire un lavaggio completo dei singoli pezzi.

L’adozione di maniglie ad aggancio rapido rende semplice e veloce
I'operazione di smontaggio e montaggio del gruppo macinazione

Professional hight-performance mincer with grater. CE system.

Motore Elettrico HP 1,1
Monofase 230V-50Hz / Trifase 230-400V
Produzione Grattugia 40 Kg/h. Produzione Tritacarne 300 Kg/h. Peso 26Kg.

Abbinato 22AT Macchina professionale di elevate prestazioni, ideale per I'utenza che necessita di una
- B produzione oraria cospicua di macinato. Realizzata in acciaio inox.
2 ) ™ Caratteristiche tecniche a normative CE. Parti internecompletamente estraibili

per consentire un lavaggio completo dei singoli pezzi.

Questo abbinato, oltre a possedere una struttura carenata particolarmente solida, consente
di separare il gruppo di macinazione dal motore affinche possa essere collocato in una
cella frigorifera anche senza la pulizia dei residui di macinato.

Professional hight-performance mincer with grater. CE system.

Carrozzeria acciaio inox Motoriduttore con ingranaggi a quaterna a bagno d'olio
Invertitore di marcia

Motore HP1,5 230/400V. trifase - Motore HP 1,5 230V. monofase
Produzione tritacarne: 300 kg./h. Produzione grattugia: 40 kg./h.
Giri motore: 1400 Giri elica: 174 Giri rullo: 900 Peso macchina: 43 kg.
Misure d'ingombro: - lunghezza 550 mm. - larghezza 350 mm, - altezza 480 mm.
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coalca tritacare e grattuge

forniture alberghiere -catering equipment

Tritacarne Mod.12S

Macchina di dimensioni contenute ma dalle grandi prestazioni, realizzata in alluminio
lucidato, per uso professionale. Caratteristiche tecniche a normative CE.
Parti interne completamente estraibili per consentire un lavaggio completo
dei singoli pezzi.

Professional hight-performance meatgrinder. CE system.

Motoriduttore a bagno d'olio Tramoggia rotonda Vaschetta carne inox
Motore HP 1(0,75 Kw) 230/400V. trifase

Motore HP 1(0,75 Kw) 230V. monofase

Produzione oraria: 160 kg.

Giri motore: 1400 Giri elica: 220 Peso: 20 kg.

Misure d'ingombro: -base, compresa bacinella,540x250 mm- .altezza 430 min

Macchina professionale di elevate prestazioni, ideale per l'utenza che necessita di una
produzione oraria cospicua di macinato. Realizzata in acciaio inox.
Caratteristiche tecniche a normative CE. Parti internecompletamente estraibili
per consentire un lavaggio completo dei singoli pezzi.

Professional hight-performance meatgrinder. CE system..

Carrozzeria acciaio inox Motoriduttore a bagno d'olio con inversione di marcia
Motore HP 1,5 (1,1 Kw) 230/400V. trifase

Motore HP 1,5 (1,1 Kw) 230V. monofase Produzione oraria: 300 kg.
Giri motore: 1400 Giri elica: 174 Giri rullo:. 900 Peso: 39 kg.

Misure d'ingombro:.- lunghezza 380 mm .- larghezza 290 mm - altezza 480 nun

Macchina professionale di elevate prestazioni, ideale per l'utenza che necessita di una
produzione oraria cospicua di macinato. Realizzata in acciaio inox.
Caratteristiche tecniche a normative CE. Parti internecompletamente estraibili
per consentire un lavaggio completo dei singoli pezzi.

Professional hight-performance meatgrinder. CE system.

Carrozzeria acciaio inox. Motoriduttore a bagno d'olio con inversione di marcia
Motore HP 3 (2,2 Kw) 230/400V. trifase

Motore HP 3 (2,2 Kw) 230V. monofase

Produzione oraria: 500 kg. Giri motore: 1400. Giri elica: 160. Peso: 43 kg.
Misure d'ingombro: - lunghezza 550 mm.- larghezza 350 mm. - altezza 510 mm.

Macchina di dimensioni contenute ma dalle grandi restazioni, realizzata in alluminio lucidato,
per uso professionale. Caratteristiche tecniche a normative CE. Rullo in alluminio anodizzato
con dentini in acciaio inox per efficace lavorazione dei prodotti.

Professional hight-performance cheese grater. CE system.

Vaschetta formaggio rotonda da 230 mm.

Motore HP 1 230/400V. trifase

Motore HP 1 230V. monofase. Produzione oraria: 40 kg.

Giri motore: 1400 Peso: 19 kg. Misure d'ingombro: Base 420x300 mm - altezza 390 mm.
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